N - : .

RISTORANTE * ‘
SA MARINA &

MENU

"
s 3
1- .j
": "
T A
2%
SRR
. BRSPS
~ 3 3
N
g
)
.
~~>\
™ X
‘-‘
"’
: I“
W,
= 1
-2
e
Epy
¥
x
A\
o D
f 4
.V’
(',3
g
' f
'|' L
.')‘.‘
C -
0"
%)
)"._'v‘
L=
b
&
"
7
]
<

10.00€
LA BRUSCHETTA21 ©
Pan® CHrasau. pomodors, Dasinico - Carnsau hroad tomatoas sl bas
IL TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGG! 25 16.00€
Assorted cold cuts piatter and cheesas
IL FORMAGGIO ARROSTO 2.5 10.00€
ez Roasted cheese
= v b LaGLIATA 4 S
N 5 -
Q) Verdesca. aghio, pepearonting, pomodoro, zucchero, acelo altew oy
< N Riue shark garlic. chili pepper, tomato, sugar, vinegar, bay leaf
Q. 5 P LA ZUPPA DI COZZE O MARINATA DI COZZE 12 12.00¢€
— Q Mussels soup or marinated mussels
E Q B 1L POLPO ALLA CAGLIARITANA 12 T S
z <( POIPO lesso con citronette - Bolled octopus with lemon vinaigrette
q ‘I BIANCHETTI FRITT/ 4 10.00€
Fried whitebait
IL TONNO ALLA CARLOFORTINA 4 14.00€
Tuna with onion 1.4
IL MIX DI ANTIPASTI (5 QUALITA) 2-4-5-6-12-13 22.00€ y
Mix of appetizers (5 qualities) ’ .
4
| 2
3
LE OSTRICHE 12 al pezzo 3.00€ >
Qysters — ’-
‘IL GAMBERO ROSSO MAZARA DEL VALLO 13 sl pezzo 5.00€ Z 4
Red Prawns o b
‘LO SCAMPO 1z alpezzo 5.00€ 4 O W >
Langoustine S 3 v
“IL PICCOLO CRUDO SA MARINA 1213 50.00€ o - *
4 Ostriche / 4 Gamberi / 4 Scampi g n ’
4 Oysters / 4 Prawns / 4 Langoustines v n ', |
*IL GRANDE CRUDO SA MARINA 1213 90.00€ = +
8 Ostriche / 8 Gamberi / 8 Scampi U f
8 Oysters / 8 Prawns / 8 Langoustines ol +
‘LA TARTARE DI TONNO 4 16.00€ :
Tuna tartare
8
LE LINGUINE SA MARINA 21213 18.00€ .
Linguine con frutti di mare e crostacei / Linguine pasta with seafood and shelifish
| TORTIGLIONI COZZE E MELANZANE 242 16.00€ :
Tortiglioni with mussels and eggplant *
QO LA FREGOLA SARDA CON ARSELLE 212 18.00€
— (a Typical sardinian fregola pasta with clams »
-
E 3 ‘LE TROFIE AL PESTO E GAMBERI 2-5-7113 16.00€ : §?
m O Trofie pesto and prawns '
-
Q.G B LO SPAGHETTO ALL’ASTICE 2113 min 2 25.00€ i
- LI Spaghetti with lobster a4 persona/per person
| MALLOREDDUS AL RAGU 28 13.00€ 3
Typical sardinian pasta with Ragu ,
| CULURGIONES AL POMODORO 2-5-1 13.00€

Raviolo tipico sardo ripieno di patate, pecorino, aglio @ menta in salsa al pomodoro
Typical sardinian ravioli stuffed with potatoes, pecorino cheese, garlic and mint (n tomato sauce

Coperto 2.50€ | cover charge 2,50€ | Take away 2,00-3,00¢€
. potrebbero contenere surgelati / may contain frozen foods

wrewnetl A bU'QO"t' / VI o d o 0 - : PN e



. . "
Ry e s 3 Tl gy, P P G e T 4 TS e CLA, B N A Al T Sy b W T R AT s
. ' . :
G, o . ) " - ‘ A ]/.l o s )
v : : o S N N T L N L LY
= v B i b o . y . { g

ISECONDI = 1
Main course | me——

IL NOSTRO PESCATO DI MARE 4

Qur catech of the sea

LA SPIGOLA / ORATA ARROSTO (100 400w

Roasted sea bass /bream

LA GRIGLIATA MISTA 413
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attetto 7.00€

Grigliata mista di sepoia. gamberi, spigola, orata /Mixed grill of cuttiefish, prawns, sea bass /Dream

LA FRITTURA DEL GOLFQO 2-3-6-1213

Frittura masta ¢n calaman, ga"‘b{‘”, piccoia pesca J Mixed fried calamari DY AWNS. srrall Freh

It CALAMARI E GAMBERI! FRITTI 2-3-6-1213

Fried squid and shrnmp

LA BISTECCA MANZO CON CONTORNQO

Beef steak with sideqish

LA BISTECCA CAVALLO CON CONTORNO

Horse steak with sidedish

‘LA COTOLETTA DI POLLO CON PATATE 2-6-3

Chiken cutlet with fries

L'INSALATA MISTA ©

Mixed salad

LE VERDURE AL FORNO ©

Roasted vegetables

*LE PATATINE FRITTE 36 ©

French fnes

LA TAGLIATA DI FRUTTA ©

Sliced fruit

‘LA SEADAS 2-3-5-6

Raviolo dolce fritto ripieno di pecorino

| RAVIOLINI FRITTI 2-5-6

Raviolini fritti ripieni di ricotta

| DOLCETTI SARDI (4 pezzi) 2-5-7 Y

Sardinian pastries (4 pieces)

| DOLCI
Desserts

Gelato tipico al limone 0 man

IL DESSERT DELLA CASA 1-2-3-5-7-11

Sardinian traditional dessert

/L SORBETTO ©

Lemon Sorbet

ACOUA (naturale o frizzante) 11t

water (natural or sparkling) 1 It

SOFT DRINK te, The freddo, Succhi di frutta

Coca Cola, Fanta, Spri

BIRRA CLASSICA (0.33cl) 2
BIRRA SPECIALE (0332
BIRRA ANALC OLICA (0.33cl) 2

CAFFE

coffee

THE CALDO

Hot tea ;
CAPPUCCINO 7 ff(,'AFFE' AMERI
American CO ee

Cappuccino -

AMARI

Amari

CANO s

/ Fried little ravioli with ricotta cheese

*SA CARAPIGNA © ‘
darino / Sardinian ice cream with lemon or tangerine

/ Sardinian pastry filled with pecorino cheese

16.00€
22.00€
20.00€
18.00€
22.00€
22.00€
15.00€
O
5.00€ » O
Q Z
)
5.00€ Q =4
n Q
a0
5.00€ 5 Z
6.00€
6.00€
7.00€
7.00€
5.00€
6.00€
3.00€
3.00€
3.00€
5.00€
o
7.50€/10,00€ i
O <L
C
5.00€ 4 3 P
x &
2.00€ O
i
3.00€
3.00€
5.00€

2.50€ | Take away 2,00~
st / mav contain frozen foods

3,00€
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